
WELCOME TO THE FAMILY

Intensos aromas de amora e toffee acompanham 
suculentos sabores de frutos negros e vermelhos. Uma 
grande frescura e equilíbrio são complementados por 

momentos explosivos de especiarias apimentadas.

PERFIL DE AROMAS

Desfruta do Ruby Soho à temperatura ambiente ou 
ligeiramente fresco em tempos de calor. Podes servi-lo 
simples ou como parte de uma long drink, se estiveres 
para aí inclinado: faz de conta que estás em tua casa. 

Uma vez aberto, consumir entre 4-6 semanas.

COMO SERVIR

Experimenta o nosso Ruby Soho com queijos 
e sobremesas de chocolate. 

HARMONIZAÇÃO

Álcool: 19%
Acidez total: 4.41 g/L (ácido tartárico)

Baumé: 3.7
Alergénios: contém sulfitos

DETALHES TÉCNICOS

MISTURAS
Porto com limão

Enche um copo longo com gelo e mistura 2/5 de 
Cockburn’s Ruby Soho com 3/5 água soda. Adiciona um 
bocadinho de sumo de limão e xarope de açúcar a gosto 
e mexe. Decora com uma rodela de limão e uma cereja 

cristalizada. Saúde! 

ENOLOGIA 
Charles SymingtonRUBY SOHO

TRADIÇÃO, REINVENTADA

Uma nova geração na Cockburn’s desafiou os nossos 
enologos a produzir uma gama de Portos experimentais, 
recorrendo a alguns dos melhores lotes reservados aos 

melhores vinhos. Vinhos do Porto frescos, vibrantes e que 
valem por si, independentemente de como são consumidos:

simples ou misturados. Portos sem limitações.

Inspirados pela tradição Soho e depois de uma incursão 
ao livro de receitas, decidimos refazer o nosso ruby blend 

favorito. Apresetamos o Ruby Soho: um delicioso ruby 
premium a transbordar de personalidade. Trazido do Passado 

e de novo recreado para o Presente.


